Genuss

Speisekarte fur Veranstaltungen

‘l SCHWEIZERISCHE
BODENSEE
SCHIFFFAHRT




Apéro

Chips & Co.
Chips
ErdnUsse
Grissini

Apéro Classic
Schinkengipfeli
Gruyeére-Chdaschuechli
GemuUse-Blatterteiggebdck

Apéro Mediterran

Marinierte Oliven

Parmesan-Mockli
Tomaten-Mozzarella-Spiessli mit Pesto
Grissini und Landrauchschinken
Zucchetti-Fetasalat im Glas

Hafenplattli
mit regionalem Fleisch und Kdase, Brot

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

5.00

8.90

14.50

19.50



’
Apero
ZUM SELBST ZUSAMMENSTELLEN

Stellen Sie Ihr Apéro nach Belieben zusammen.

Partybrotli
gefullt mit Gruyére, Schinken oder Salami

gefullt mit Rohschinken, Landrauchschinken oder Rauchlachs

Meterbrot
gefullt mit Gruyeére, Schinken oder Salami

gefullt mit Rohschinken, Roastbeef oder Rauchlachs

Kalte Speisen

AntipastigemUse-Spiessli (vegan)
Pilz-Frischk&se auf hausgemachter Focaccia
Gurken-Ananassalat

Zucchetti-Fetasalat im Glas
Landrauchschinken mit Frischkdse und Kresse
Rindstatar auf hausgemachter Focaccia
Melone mit Rohschinken
Rauchlachs-Crépesroulade mit Limettencreme

Drei gemischte Kornetts gefullt mit Kase, Lachs, GemUse

Warme Speisen
Rieslingcremesuppe in der Espressotasse

Thurgauer Apfelcremesuppe in der Espressotasse
Tomatencremesuppe mit Gin in der Espressotasse
Karotten-Ingwercremesuppe in der Espressotasse
Traditioneller Flammkuchen (in 10 Stick geschnitten)

Zanderknusperli mit hausgemachter Tartarsauce (2 Stuck)

Susses
Mini Fruchtsalat (vegan)

Mini Thurgauer Stissmostcreme
Mini Schokoladenkuchen

Mini Mascarponecreme mit saisonalem Frichtekompott

pro Stuck
pro Stuck

pro Stuck
pro Stuck

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Combo

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Portion

pro Portion

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

4.50
5.00

75.00
90.00

3.90
3.50
3.50
3.50
3.50
4.00
4.80
4.30
5.50

3.50
3.50
4.50
4.50
10.50
6.00

4.00
4.00
4.00
5.00



Apéro Riche

Apéro Riche Ostschweiz pro Person
Siedfleischsalat mit GemuUse in Glas

Gerducherte Felchenfilets mit Limette-Dip auf Schwarzbrot
Gemuse-Blatterteiggebdck

*

Thurgauer Apfelcremesuppe in der Espressotasse
*

Schweinsgeschnetzeltes Zircher Art
mit Krduter-Kartoffelstock

Vegetarische Alternative
Pilzragout mit Krduter-Kartoffelstock
*

Mini Thurgauer Sissmostcreme
Mini Schokoladenkuchen

Apéro Riche Mediterran pro Person
AntipastigemUse-Spiessli

Parmesan-Praline auf GemUsebett an Balsamico-Creme

Gerducherter Lachs an Dillsauce auf Focacciastreifen

Rindstatar auf hausgemachter Focaccia

*

Pikante Tomatencremesuppe in der Espressotasse

*

Geschmortes Seeteufel-Ragout mit Oliven und Gemuse
dazu Krduterrisotto

Vegetarische Alternative
Tempeh-GemuUse-Ragout

mit Krduterrisotto

*

Mini Tiramisu

Mini Panna Cotta nach Saison
Mini Aprikosenkuchen

53.50

55.50



Apéro Riche

ZUM SELBST ZUSAMMENSTELLEN

Stellen Sie Ihr Apéro Riche nach Belieben zusammen. Wir empfehlen Ihnen 6

Komponenten pro Person.

Kalte Speisen

Mediterrane Falafel auf pikanter Avocadocreme (vegan)

Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikumpesto
Melonen-Rohschinken-Spiess

Poulet-Avocadosalat auf Blattsalat

Gerducherter Lachs an Meerrettichcreme mit Krdutersalat

dazu Focacciastreifen

Suppen
Rieslingcremesuppe in der Espressotasse

Thurgauer Apfelcremesuppe in der Espressotasse
Tomatencremesuppe mit Gin in der Espressotasse

Karotten-Ingwercremesuppe in der Espressotasse

Warme Speisen

Mediterrane Strigoli mit Spinat, Zwiebeln, Tomaten,
Zucchetti (vegan)

Risotto nach Saison
Kalbsbratwurst mit Jus an Krduter-Kartoffelstock

Schweinegeschnetzeltes an Pilzrahmsauce
serviert mit hausgemachten Spatzli

Thai-Curry mit Schweizer Pouletfleisch
serviert mit Reis

Susses
Gebrannte Creme nach Schiffer Art (mit Rum)

Saisonales Tiramisu
Schokoladenmousse mit karamellisierten Haselnlssen

Schwarzwaélder im Glas mit Kirsch

pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion

pro Portion

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Portion

pro Portion
pro Portion

pro Portion

pro Portion

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

8.50
8.00
7.50
12.00
15.00

3.50
3.50
4.50
4.50

9.00

11.50
14.50
14.50

15.00

4.50
3.50
6.50
7.00



Menu

Matrosenmenu

als vegetarisches Mend
Rieslingcremesuppe mit Knoblauchbrétli
*

Ghackets und Hornli
serviert mit hausgemachtem Apfelmus und Réstzwiebeln

Vegetarische Alternative
Appenzeller Kdsehornli
serviert mit hausgemachtem Apfelmus und Réstzwiebeln

*

Gebrannte Creme nach Schiffer Art (mit Rum)

Kapitdnsmenu
als vegetarisches Mend

Bunter Blattsalat mit Kernen und CroGtons

an franzésischem Dressing
*

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff
serviert mit Kartoffelstock und buntem Gemduse

Vegetarische Alternative
Kartoffeln-Spinat-Kndédel an Krautersauce

serviert mit buntem GemdUse
*

Thurgauer Sissmostcreme

Schiffermenu

als vegetarisches Men(

Thurgauer Apfelcremesuppe mit Blatterteigstange
*

Schweinefilet im Speckmantel mit Thurgadossauce
serviert mit hausgemachten Spatzli und saisonalem Gemuse

Vegetarische Alternative
Brewbee-Hackbraten mit vegetarischer Thurgadossauce
serviert mit hausgemachten Spatzli und saisonalem Gemuse

*

Schokoladenbrownie mit Baumnussen und Vanilleglace

pro Person
pro Person

pro Person
pro Person

pro Person
pro Person

39.50
39.50

56.50
41.00

60.50
48.00



Menu

Bullaugenmen pro Person
als vegetarisches Menu pro Person

Roastbeef mit Krduterdip
und Rucola an Vinaigrette

Vegetarische Alternative
Randencarpaccio mit Kréuterdip
und Rucola an Vinaigrette

*

Kleine Tomatencremesuppe mit Gin und Basilikumél

*

Gebratenes Schweinefilet im Krdutermantel an Portweinjus
serviert mit Kartoffelgratin und buntem Gemuse

Vegetarische Alternative
Gebratenes Seitangeschnetzeltes an Peperonisauce
serviert mit Kartoffelgratin und buntem Gemuse

*

Hausgemachter Apfelstreuselkuchen mit Vanilleglace

Ankermenu pro Person
als vegetarisches Men( pro Person

Kurzgebratene Thunfischwurfel an Erbsen-Ingwercreme
mit Basilikumol

Vegetarische Alternative
Burrata auf marinierten Kirschtomaten
mit Basilikumol und Balsamico-Creme

*

Kleine Mais-Chilicremesuppe mit Blatterteigstange
*

Niedergegartes Rindsentrecdte an Jus

serviert mit Kartoffel-Rosmarin-Pave und Ratatouille

Vegetarische Alternative

Portobello gefullt mit wirzigem Frischkase
auf Ratatouille mit Kartoffel-Rosmarin-Pave
*

Zweierlei Schokoladenmousse

mit saisonalem Frichtekompott

74.00
56.00

82.00
64.00



Menu

ZUM SELBST ZUSAMMENSTELLEN

Stellen Sie ein einheitliches MenU nach |hren Winschen zusammen.

Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit Kernen und CroUtons 10.50
an franzésischem oder italienischem Dressing

Hausgemachter gemischter Salat 12.50
an franzésischem oder italienischem Dressing

Tomaten-Buffelmozzarella-Salat 17.50
mit Basilikumpesto und Pinienkernen

Gerducherter Lachs mit frischen Orangenfilets, 19.50
grobkérnigem Senf und hausgemachter Focaccia

BUndnerfleischcarpaccio mit Parmesan-Spdnen 22.50
und Krdutersalat an italienischem Dressing

Burrata mit Bulgursalat, 18.50
Balsamicocreme und hausgemachter Focaccia

Suppen

Rieslingcremesuppe mit Knoblauchbrétli 10.50
Thurgauer Apfelcremesuppe mit Blatterteigstange 10.50
Tomatencremesuppe mit Gin und Basilikumol 10.50
Karotten-Ingwercremesuppe mit Petersiliendl 10.50
Pilzcremesuppe mit Krauter-CroGtons 11.50
KUrbiscremesuppe mit Lebkuchenrahm 11.50
Sellerie-Birnencremesuppe mit Kréuter-Brioche 11.50

Mais-Chilicremesuppe mit Blatterteigstange 11.50



Menu

ZUM SELBST ZUSAMMENSTELLEN

Stellen Sie ein einheitliches MenU nach |hren Winschen zusammen.

Fleischhauptgdnge

Gebackener Fleischkdse
serviert mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Pouletbrust gefullt mit Krautern, Mostbréckli und Frischkése
serviert mit saisonalem Risotto und buntem GemdUse

Gebratenes Schweinefilet im Krdutermantel an Portweinjus
mit Kartoffelgratin und buntem Gemuse

Geschmorter Rindsbraten an Thymianjus
dazu Kartoffelstock und saisonales GemuUse

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff
serviert mit Reis und saisonalem Gemduse

Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce
serviert mit hausgemachten Spatzli und saisonalem Gemuse

Fischhauptgdnge

Zanderknusperli mit hausgemachter Tartarsauce
serviert mit Pommes frites und saisonalem Gemuse

Gebratenes Forellenfilet an Safransauce
dazu Salzkartoffeln und Blattspinat

Gebratenes Zanderfilet an Weissweinsauce
dazu Rosmarin-Kartoffeln und Ratatouille

Gebratene Lachstranche an Safransauce
auf Belugalinsen mit saisonalem Gemuse

Gebratenes Dorschfilet im Krdutermantel an Limettensauce
serviert mit Randen-Kartoffelstock und saisonalem Gemduse

18.50

32.50

34.50

36.50

37.50

39.00

29.50

32.00

33.50

32.50

28.50
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Menu

ZUM SELBST ZUSAMMENSTELLEN

Stellen Sie ein einheitliches MenU nach |hren Winschen zusammen.

Risotto als Hauptgang

Parmesanrisotto 21.50
Mediterranes GemuUserisotto 21.50
Krdauterrisotto 21.50
KUrbisrisotto 21.50
Pilzrisotto 23.50
Randenrisotto mit Taleggio Kése 23.50
Risotto mit Radicchio Rosso und Mandeln 23.50

Vegetarische Hauptgdnge

Appenzeller Kdsespatzli 21.50
serviert mit hausgemachtem Apfelmus und Réstzwiebeln

Kartoffelgnocchi mit Spinat, Kirschtomaten und Pilzen 23.50
an Krdutersauce

Portobello gefullt mit wirzigem Frischkdse 25.50
auf Ratatouille mit Kartoffel-Rosmarin-Pave

Auberginengratin mit Tomatensauce 20.50
Hausgemachte GemuUse-Lasagne mit Tomatensauce 24.50

Vegane Hauptgdnge

Veganes Risotto nach Saison 21.50
Kichererbsen-Gemusecurry mit Reis 22.00
Linsen-Kartoffel-Puffer an Currysauce 24.00
mit saisonalem Gemuse

Gebratenes Seitangeschnetzeltes an Peperonisauce 21.00
mit Kartoffelstock und saisonalem Gemuse

Kartoffel-Spinat-Knddel an Krdutersauce 22.00
serviert mit Ofengemuse

Cremige Krduterpolenta mit Pilz-Ragout 19.50
Tempeh-GemuUse-Ragout an Krdautersauce 22.00

mit Reis



Menu

ZUM SELBST ZUSAMMENSTELLEN

Stellen Sie ein einheitliches MenU nach |hren Winschen zusammen.

Desserts
Thurgauer Sissmostcreme*

Panna Cotta nach Saison*

Mascarponecreme mit saisonalem Frichtekompott
und Mandelkrokant im Glas

Klassisches Tiramisu

Schokoladenkuchen mit «Raspberry & Strawberry»-Sorbet*
Frischer Fruchtsalat mit «Passion Fruit & Mango»-Sorbet (vegan)
Cheesecake mit saisonalem Friuchtecoulis*

Schokoladenmousse mit karamellisierten HaselnlUssen*

*auf Wunsch vegan méglich

Movenpick Glacé und Sorbet

Kugel pro Kugel
Becher pro Becher
Rahm pro Portion

Glacé Auswahl

Vanille Dream, Caramelita, Swiss Chocolate, Stracciatellaq,
Strawberry, Espresso Croquant, Pistachio, Fior di Latte — Swiss
Cream

Sorbet Auswahl (vegan)
Passion Fruit & Mango, Raspberry & Strawberry

1

8.50
8.50
11.50

10.50
10.50
11.50
11.50

9.50

3.50
4.50
1.00



Kalte Buffets

Brunchbuffet (ab 20 Personen) pro Person
Getrdanke

Kaffee, Tee, Milch, Schokolade, Ovo,

Orangensaft und Prosecco

Kaltes Buffet

Verschiedene Brote und Brétchen, Zopf und Gipfeli
Butter, Margarine, Konfitlre, Honig, Nutella
Joghurt, Fruchtkompotte, NUsse und Kerne
Verschiedene FrUhstickscerealien

Saisonale Fruchte und AntipastigemuUse
Regionaler K&seteller, Fleisch- und Fischplatte

*

Warmes Buffet

RUhrei, Rosti, gebratener Speck und Cipollatas
Saisonales Fleischgericht mit Starkebeilage und Gemduse
*

Dessertbuffet

Uberraschungs-Desserts

Salatbuffet (ab 20 Personen) pro Person
Ein Getreidesalat, zwei saisonale Gemusesalate

und bunter Blattsalat

Hausgemachtes italienisches und franzdsisches Dressing

BrotcrolUtons und Kernen-Nuss-Mix

Brotkorb mit verschiedenen Brotchen und Butter

Vesperbuffet (ab 20 Personen) pro Person
Drei saisonale Gemusesalate und bunter Blattsalat

Hausgemachtes italienisches und franzdsisches Dressing

BrotcroGtons und Kernen-Nuss-Mix

Kaseplatte mit "Scharfer Maxx"-Kdse,
Walldchds, "Alter Schweizer"-Kése und Brie,
getrockneten Frichten und Nussen

Fleischplatte mit Landrauchschinken, Pantli,
Mostbréckli, Fleischkése und Bauernspeck

Brotkorb mit verschiedenen Brétchen und Butter

12

59.00

22.50

39.00



Warme Buffets

Pasta-Plausch (ab 20 Personen) pro Person
Drei saisonale Gemusesalate und bunter Blattsalat
Hausgemachtes italienisches und franzdsisches Dressing
Brotcroltons und Kernen-Nuss-Mix

Brotkorb mit verschiedenen Brétchen und Butter

*

Strigoli mit

Sauce Panna e Prosciutto

Sauce Bolognese

Tomatensauce

Basilikumpesto

*

Mini frischer Fruchtsalat
Mini Thurgauer Sissmostcreme
Mini Apfelstreuselkuchen

Italienisches Buffet (ab 40 Personen) pro Person
Antipasti-Gemuse,

Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikumpesto,

zwei Gemusesalate und bunter Blattsalat
Hausgemachtes italienisches und franzdsisches Dressing
Focaccia mit Krauter-Sauerrahmdip und Tomatensalsa
Rinds-Lasagne

Vegetarische saisonale Ravioli

Cannelloni mit Ricotta und Spinat

Mediterranes Pouletragout

Saltimbocca vom Schwein

Lachs und Crevetten-Spiess mediterrane Art

Risotto und Bramatapolenta

Mini Schokoladenkuchen

Mini Tiramisu

Mini Panna Cotta nach Saison

13

57.50

75.00



Warme Buffets

Grillbuffet (ab 40 Personen) pro Person
Ein Getreidesalat, zwei saisonale Gemusesalate,

ein bunter Blattsalat und Kartoffelsalat

Hausgemachtes italienisches und franzdsisches Dressing
Brotcroutons und Kernen-Nuss-Mix

Brotkorb mit verschiedenen Brétchen und Butter

*

Roastbeef am Stlck gebraten

Spareribs vom Schwein

Pouletbrust, Kalbsbratwurst

Crevettenspiessli (1 Stuck pro Person)

Grillkése

Rosmarin-Kartoffeln, mediterranes Gemuse

BBQ-, Cocktail-, Knoblauch- und Sauerrahm-Sauce
Hausgemachte Chili- und Classic-Krauterbutter

*

Mini Thurgauer Apfelstreuselkuchen

Mini gebrannte Créme nach Schiffer Art (mit Rum)
Mini-Schokoladenmousse

1 Kugel «Passion Fruit & Mango»-Sorbet

14

95.00

Bitte beachten Sie, dass wir aus sicherheitstechnischen Grinden keinen Grill im Gdastebereich aufstellen

durfen. Das Fleisch wird in der Kiche grilliert.



Dessert Buffets

Kaffee- und Kuchen

2 Stuck Kuchen pro Person
Franzdsischer Schokoladenkuchen
Frichtewdhe nach Saison
Apfelkuchen

Kaffee und Tee & discrétion

Dessertzauber (3 Stlck pro Person)
Mini Schokoladenmousse

Mini Panna Cotta

Mini Crema Catalana

Desserttraumli (3 Stuck pro Person)

Mini gebrannte Créeme nach Schiffer Art (mit Rum)
Mini Schokoladenkuchen

Mini Frichtemousse nach Saison

Kdse zum Dessertbuffet

Auf Wunsch bieten wir zu jedem Dessertbuffet

funf verschiedene Kdse-Spezialitaten

mit getrockneten Frichten, Feigensenf und Frichte-Konfiture
zum Aufpreis von CHF 7.00 pro Person an.

Sollten Sie spezielle Kdsewilnsche haben, stehen wir fur
Preisauskunfte gerne zur Verfugung.

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

15

18.50

12.50

13.50

7.00



Winter-Zeit

ERHALTLICH VON NOVEMBER BIS MARZ

Appenzeller Kasefondue pro Person
Buntes Salatbuffet

Drei saisonale Gemusesalate und ein bunter Blattsalat

Hausgemachtes italienisches und franzdsisches Dressing

Brotcroldtons und Kernen-Nuss-Mix

Brotkorb mit verschiedenen Brétchen und Butter

*

Appenzeller Kasefondue, Brotmocken

und ein Glaschen Kirsch pro Person

Beilagenbuffet
Kartoffeln, Essiggemuse, Apfel- und Birnensttcke,
Knoblauchzehen

Raclette pro Person
Buntes Salatbuffet

Drei saisonale Gemusesalate und ein bunter Blattsalat

Hausgemachtes italienisches und franzdsisches Dressing

BrotcrolUtons und Kernen-Nuss-Mix

Brotkorb mit verschiedenen Brotchen und Butter

Drei Sorten Raclettekdse (Nature, Pfeffer und FlUrttfel von

der Kd&serei Studer)

Beilagenbuffet

Kartoffeln, Pommes Chips, Essig- und Antipastigemuse,
frische Ananas, Champignons, Zwiebelringe, Speck und
Cipollata

BBQ-, Cocktail-, Knoblauch-, Sauerrahm- und Currysauce

Fondue Chinoise pro Person
Buntes Salatbuffet

Drei saisonale Gemusesalate und ein bunter Blattsalat

Hausgemachtes italienisches und franzdsisches Dressing

BrotcroUtons und Kernen-Nuss-Mix

Brotkorb mit verschiedenen Brotchen und Butter

*

Frisch geschnittenes Rind-, Schweine- und Kalbfleisch

Beilagenbuffet

Reis, Pommes frites, Pommes Chips,

Broccoli, Blumenkohl und Karottenwdurfeln

Essig- und Antipastigemuse, frische Ananas und Champignons
BBQ-, Cocktail-, Knoblauch-, Sauerrahm- und Currysauce

(Auf der MS Rhynegg, MS Rhyspitz, MS Alte Rhy und der Fahre
werden anstelle von Pommes frites, Kartoffeln serviert)

16

44.00

44.00

55.00
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Das Wichtigste in Kiirze

Annullationsbedingungen

Die Annullationsbedingungen finden Sie
in unseren Vertragsbestimmungen und
Kundeninformationen.

Preise und Mehrwertsteuer
Alle Preise in CHF und inklusive der
gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Auswahl der Speisen

Die Speisen aus der Bankettkarte
werden speziell fur Sie bestellt und
zubereitet. Daher bitten wir Sie uns lhre
Auswahl bis sp&testens vier Wochen
vorher bekannt zu geben.

Personenzahl

Bitte geben Sie uns die definitive
Personenzahl bis zehn Tage vor dem
Anlass bekannt. Spé&tere Abmeldungen
kénnen nicht mehr bertcksichtigt
werden.

Allergien

Bitte teilen Sie uns Allergien oder
Unvertraglichkeiten frihzeitig mit, damit
unsere Kichencrew auf diese eingehen
kann.

Bankettbesprechung

Unsere Dienstleistungen méchten wir
Ihnen optimal anbieten. Dazu beraten
wir Sie gerne individuell und persédnlich.
FUr Bankettbesprechungen oder
Besichtigungen bitten wir Sie um
Voranmeldung.

Zeitlicher Ablauf

Damit wir lhre Veranstaltung optimal
koordinieren und Ihnen einen
reibungslosen Ablauf gewdhrleisten
kdnnen, bitten wir Sie, uns mitzuteilen,
wenn Sie wdhrend des Essens Pausen,
fur Ansprachen oder Darbietungen,
wlnschen.

Dekoration

Gerne organisieren wir nach lhren
Wianschen und zum Anlass passende
Blumenarrangements. Bitte geben Sie
uns lhre Vorstellungen und Ihr Budget
bekannt. Unsere Partnerfloristin aus der
Region stellt Ihnen gerne ein Angebot
zusammen.

MenUkarten

Auf Wunsch drucken wir lhnen kostenlos
unsere Standard-Menukarten und
ergdnzen diese gerne mit lhrem
Wunschfoto oder Logo.

Torten-/ Kuchengeld

FUr mitgebrachte Torten und Kuchen
erheben wir ein Tortengeld von CHF 3.50
pro Person (Gedeck, Service und
Abwasch). Bitte teilen Sie uns dies
vorher mit.

Wein

Wir haben fUr Sie einen Auszug von
auserlesenen Weinen zusammengestellt.
Mdchten Sie den Wein selbst mitbringen,
verrechnen wir ein Zapfengeld in Héhe
von CHF 30.00 pro 75 cl Flasche. Bitte
teilen Sie uns dies vorher mit.

Rauchfrei

Unsere Schiffe, das Kornhaus und die
Restaurants sind im Innenbereich
komplett rauchfrei. Auf den
Aussendecks und in den
Aussenbereichen ist Rauchen erlaubt.

Beschdadigung / Verunreinigung
Der Kunde haftet fur die von seinen
Gdsten verursachten Schdaden und
Verunreinigungen. Das Abbrennen von
Feuerwerk, Wunderkerzen oder
dhnlichem ist nicht erlaubt.

Stand Februar 2025
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